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Estudo Teécnico Preliminar 5/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23390.000171/2024-73

2. Descricao da necessidade

Aquisicdo de géneros alimenticios diversos, para preparo e complementacdo da merenda escolar para distribuicdo aos alunos
matriculados no Instituto Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia do Norte de Minas (IFNMG), Campus Almenara/MG e
demais 6rgdos participantes.

A alimentagdo escolar é o meio pelo qual se satisfazem as necessidades fisicas dos alunos e compde o conjunto dos direitos
sociais que é responsavel pela garantia da prote¢do social e fisica dos estudantes parte integrante da populagdo brasileira.

O IFNMG — Campus Almenara conta atualmente com duas colaboradoras para a realizagédo das tarefas realizadas dentro do setor
de distribuicdo de alimentos. Com isso, para a escolha dos itens também se levou também em consideragdo a praticidade bem
como a agilidade para a distribuicdo dos alimentos nos horérios de lanches, tendo em vista que a equipe também atende
demandas relacionadas a instituicdo, inerentes aos lanches dos alunos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenadoria de Assuntos Estudantis e Comunitéarios Regiane de Melo
Coordenadoria de Assuntos Estudantis e Comunitarios Thays Lopes de Almeida

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo dos objeto e, ainda efetuar a entrega dos
objetos em perfeitas condi¢des, conforme especificagdes, prazo e local constantes no Termo de Referéncia e seus anexos,
acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicacGes referentes a: quantitativo, marca, fabricante, modelo,
procedéncia e prazo de garantia ou validade.

Os itens devem ser fornecidos no prazo estabelecido em Termo de referéncia. Os bens devem ser acondicionados em embalagens
que garantam a sua cabal integridade e a logistica deve garantir criteriosos cuidados de transporte, a fim de evitar a necessidade
de substituicdo dos itens contratados. Declaracdo do contratante de que tem pleno conhecimento das condi¢Ges necessdrias para o
fornecimento dos itens

Quanto aos requisitos da contragdo, todo e qualquer género e/ou produto/servigo ofertado deverd estar obrigatoriamente dentro
das especificacdes solicitadas.

Com relacdo ao fornecimento do itens, o fornecedor dever atender obrigatoriamente as seguintes condigdes:

1. Entregar os produtos em horario comercial e dias tteis.

2. Arcar com toda mao de obra com carga, descarga e transporte dos produtos, devendo os mesmos estarem inclusos nos
precos ofertados.

3. Entregar produtos com prazo de utilizacdo (validade) conforme descrigdo dos itens.

4. Efetuar a entrega em veiculos devidamente limpos, com todos os entregadores devidamente uniformizados.
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5. Entregar os produtos refrigerados na temperatura de 6°C a 12°C (Positivo) se resfriada e de -12°C a -18°C (Negativo)
se congelados.

6. Entregar os produtos em boas condig¢Oes sensoriais (cor, odor, textura, aspecto, sabor e viscosidade) e contendo o
carimbo do SIF (Servico de Inspecdo Federal) no caso de alimentos de origem animal.

7. O plastico que reveste os alimentos devera ser impermeavel, at6xico, transparente, fechado.

8. Transportar os produtos que necessitem de temperatura refrigerada em veiculo refrigerado adequado.

5. Levantamento de Mercado
Foram analisadas contratacdes anteriores realizadas pelo Campus e contratagdes similares de outros 6rgdos e entidades,

constatando-se que o formato de contratagdo compartilhada no dmbito do IFNMG, por meio do Sistema de Registro de
Precos atende a necessidade comum do objeto em questdo.

6. Descricao da solucao como um todo

Aquisicdo de géneros alimenticios para merenda escolar , conforme demanda apresentada pela Coordenadoria de Assuntos
Estudantis do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Norte Minas Gerais (IFNMG) Campus Almenara..

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

As quantidades solicitadas referem-se a previsdo de consumo a partir do segundo semestre do ano letivo 2024 podendo-se
prorrogar até 2025. As entregas serdo fracionadas de acordo com a necessidade do IFNMG Campus Almenara.

RELACAO DE ITENS A COMPRAR OU CONTRATAR

ITEM CATMAT Descricao detalhada Unidade Quantidade Total
Acuicar
1 463989 Prazo Validade Minimo: 12 Meses S5kg 80

Tipo: Cristal

Achocolatado

Apresentacao: P

Sabor: Tradicional Pacote

2 463554 220
Prazo Validade Minimo: 18 Meses da data da 1kg
entrega.

Caracteristica Adicional: Enriquecido Com
Vitaminas.

Oleaginosa

Tipo: Amendoim
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Apresentacao: Torrada
3 464539 UND 200
Adicional: Sem Casca

Caracteristica Adicional:sem sal, Pacote de 500g

Prazo Validade Minimo: 9 Meses da data da
entrega.

Togurte Natural
Componentes: Com Polpa Ou Pedacos De Fruta

. . Bandeja
4 446706 Teor Gordura: Parcialmente Desnatado 5.000

Sabor: Sortidos 6 und

Prazo de validade: minimo de 30 dias da data da
entrega

Biscoito

Tipo: Amanteigado

Caracteristicas Adicionais: Sem Recheio
5 438696 UND 2.000
Sabor: Leite

Prazo de validade: 9 meses da data da entrega.

Caracteristicas adicionais: Pacote 330 a 350 g

Biscoito

Classificacdo: Doce

Ingredientes: Acucar, Farinha De Trigo E Gliten
Aplicagdo: Alimentagdo Humana

Tipo: Rosquinha

6 245803 pacote 400 g ||1.850
Caracteristicas Adicionais: Sem Recheio
Apresentacdo: Redondo

Sabor: Coco

Tipo: Mabel

Prazo de validade: 9 meses da data da entrega.

Biscoito
Apresentacdo: Quadrado

Classificagdo: Salgado

e A ~ pacote
7 235092 Aplicagdo: Alimentagdo Humana 3.000
Tipo: Cream Cracker 2008
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Classificagdo: Salgado

Prazo de validade: minimo 9 meses da data da
entrega.
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460593

Salgados Diversos
Tipo: Esfirra

Apresentacdo: Embalagem individual com
aproximadamente 80 Gramas

Sabor: Frango

und

5.500

460395

Pao

Base: De Batata E Farinha De Trigo Refinada
Tipo: Semi-Doce

Tipo Adicional: Redondo

Caracteristicas adicionais: unidades de
aproximadamente 50g.

Validade: minimo 3 dias da data da entrega.

und

9.000

10

445995

Leite Fluido

Teor Gordura: Integral
Processamento: Uht
Tipo: A

Origem: De Vaca

Prazo de validade: 120 dias da data da entrega.

caixa

1 litro

5.500

11

464401

Fruta
Tipo: Maca Fuji

Apresentacdo: Natural

kg

600

12

464422

Fruta
Tipo: Melao Amarelo

Apresentacdo: Natural

kg

300

13

464393

Fruta
Tipo: Laranja Pera

Apresentacdo: Natural

kg

400
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14

464418

Fruta
Tipo: Melancia Vermelha

Apresentacdo: Natural

kg
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400

15

252444

Sanduiche
Tipo: Pdo Francés
Tipo Recheio: Queijo Mussarela em fatias

Caracteristicas adicionais: embalagem individual
lacrado contendo aproximadamente 70g

und

9.000

16

460497

Pao De Queijo

Basa Da Massa: Polvilho Doce Ou Azedo E
Queijo

Ingredientes Adicionais: Original

Formato: Tradicional/Médio.
Apresentacdo: Assado

Caracteristica adicionais: novo. Embalagem
individual lacrado contendo 04

und. aproximadamente 80g.

Prazo de validade: 3 dias da data da entrega

kg

600

17

464484

Polpa De Fruta
Tipo: Acerola
Apresentacao: Congelada

Prazo de Validade minimo: 12 meses da data da
entrega

kg

600

18

464475

Polpa De Fruta
Tipo: Manga
Apresentacdo: Congelada

Prazo de Validade Minimo: 12 meses da data da
entrega

kg

800

19

464511

Polpa De Fruta
Tipo: Caju
Apresentacdo: Congelada

Prazo de Validade Minimo: 12 meses da data da
entrega

kg

800
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Polpa De Fruta

Tipo: Abacaxi
20 464468 kg 400
Apresentacdo: Congelada

Prazo de Validade Minimo: 12 meses da data da
entrega

Torrada

Tipo: De Pdo De Forma
Tipo: Bauducco

21 467288 Base Da Massa: Farinha De Trigo Integral grama 2.500
Ingredientes Adicionais: Multigraos

Prazo de Validade: 8 meses da data da entrega

Caracteristicas adicionais: Pacote de 120 a 142 g

Suco
Apresentacao: Liquido

Sabor: Uva Embalagem

2 442810 .. 1650
Tipo: Integral 1,5 litro

Caracteristicas Adicionais: Concentrado E Sem
Adicdo De Acticar

Validade: 5 Meses

Queijo

Origem: De Vaca
23 446636 KG 150
Variedade: Mucarela

Apresentacao: Fatiado

8. Estimativa do Valor da Contratacao

A pesquisa de precos esta sendo efetuada pela equipe e sera inserida no processo em questao.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O parcelamento da solugdo é a regra devendo a licitagdo ser realizada por item, sempre que o objeto for divisivel, desde que se
verifique ndo haver prejuizo para o conjunto da solu¢do ou perda de economia de escala. Através da andlise do objeto esta equipe
de planejamento considerou ndo haver justificativa para o agrupamento dos itens assim os mesmos deverdo ser licitados
individualmente visando propiciar a ampla participacao de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade para a execugdo,
fornecimento ou aquisi¢do da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagdo a itens ou unidades autonomas. Os itens poderdao
ser pedidos de forma parcelada, ndo sendo obrigatdrio a aquisi¢do do quantitativo total.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Foram utilizadas experiéncias com as contratacdes anteriores para definicdo dos quantitativos, melhoria de descritivo dos itens e
especifica¢Oes para a aquisi¢do.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
A contratagdo esta alinhada com o Plano de Desenvolvimento Institucional por se tratar de aquisi¢do diretamente relacionada a

atividade fim da instituicio. Em seu objetivo 5 o PDI 2024-2028 estabelece a necessidade de ampliagdo, consolidacdo e
fortalecimento das politicas de Assisténcia Estudantil, sendo a aquisi¢do dos itens é uma demanda direta da assisténcia estudantil.

12. Resultados Pretendidos

Almeja-se com a presente aquisicdo de géneros alimenticios diversos, o atendimento ao preparo e complementacdo da merenda
escolar para distribuicdo aos alunos matriculados no IFNMG - Campus Almenara.

A escolha dos itens elencados leva em consideracdo a praticidade bem como a agilidade para a distribuicdo dos alimentos nos
horérios de lanche dos estudantes, que acontece em intervalos de 20 minutos.

13. Providéncias a serem Adotadas
Sédo providéncias a serem adotadas: agilidade na instrugdo do processo para aquisi¢do e formalizacdo da contratacdo do objeto

por meio de licitacdo na modalidade Pregdo Eletronico - Sistema de Registro de Precos, tendo em vista a vigéncia da nova lei de
licitagOes desde 01 de abril de 2023. Ademais, ndo h4 adequagdes no ambiente institucional com vistas a viabilizar a contratagdo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Nio foram identificados possiveis impactos ambientais pela equipe de planejamento.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A contratagdo é viavel visto a necessidade de fornecimento de merenda escolar aos estudantes, bem como consta no
planejamento da Coordenadoria de Assuntos Estudantis e PCA do Campus

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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REGIANE DE MELO

Nutricionista

THAYS LOPES DE ALMEIDA

Coordenadora de Assuntos Estudantis
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